KELLYNOX

~ EQUIPAMENTOS PARA COZINHAS INDUSTRIAIS
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Lem ago inox AlSI 304, liga 18.8.
)EM &M ago inox.

0 atraves resisténcias em ago inoxidavel imersas no tangue
dlas por termostato eletromecanico graduagao 80 a 200 °C.

atraves de queimadores tubulares de ago carbono multi-
ma dupla estabilizada, comandados por registro "APIS”
quelite e valvula solendide regulada com termostato
raduacao,80 a 200°C painel de comando frontal.
13 de frit po zona fria, que permite diversas frituras com o mesmo
j quE ¢ dos alimentos se transmitam,

eri ida de armério e prateleira inferior em ago inox.
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s naval.



INSTALACAO
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@ Gis GLP B 3/4" BSF baixa pressao ZE0mmMCA
GAS rug @ 17 B5P baixa pressao S0mmCA
FORGA 220V
OBS. COTAS EM MILIMETROS

CARACTERISTICAS TECNICAS

Capacidade Dimensbes do
anc Consume Peso
Corpo inferior & de FOIE.rnl::lﬂ equipamento [MM] bt
Olec na (kW) (K
cuba [litras) GLP-Kah Rua-mih kWh  TensGo | L A a)
FREG-5 Amnarko 24 - 2.4 &a,7 . 220 BIF. 10 500 | 1000 | 850 g2
FREE-5 Amnarko 24 10,0 . . 10,0 220 BIF, A& 500 | 1000 | 850 &8

([) KELLYNOX

EQUIPAMENTOS PARA COZIMHAS INDUSTRLAIS

CHPI 01.064,786/0001-73 Imsc, Est. 85.82.2.551
Rua taina, 440 - Vila ltamarati - Duque de Caxias - BRI - CEP 25070-210
E-mail: kellynox@oi.combr  Home page: www kellynox.com.br
kellyriox @z hotmail.com
Tel: (21) 2771-4554 / 9984-0474

A Kedlynoa reservasse o dineha de alerar as caracterslicas Bcnicas e eslélicas de seus prodidas a quakuer lempo, independente de aviso prévio e sem noamer em abrigaddes ou mspansabilidades de qualkquer espéce



